
MENY STÖRRE SÄLLSKAP

Gäller för större sällskap 8 personer eller fler. Ni förbeställer 
från vår gruppmeny senast 2 vardagar innan er middag. Välj mellan 
Köksbarens 3-rätters, En smak av Köksbaren eller plocka ihop er egen 
3-rättersmeny för kvällen.

-------------------------------------------------------------

FÖRDRINK 
Ett glas bubbel 145 kr
Ett glas Champagne 185 kr 
Signaturcocktail ”Skog & Myr” 165 kr 
ND Forest Dry Gin, timjan, citron och hjortronskum
Alkoholfritt mousserande 110 kr 

DRYCK TILL ER MIDDAG
Dryckespaket 495 kr 
3 utvalda glas vin 
Alkoholfritt dryckespaket 275 kr 

-------------------------------------------------------------

KÖKSBARENS 3-RÄTTERS MENY 750 kr
Erbjudandet gäller för samtliga i sällskapet om
8 personer eller fler med undantag för specialkost.

FÖRRÄTT
Löjrom Kalix
Råraka, lök, citron och vispad crème fraiche

VARMRÄTT
Bakad röding och forellrom 
Grön sparris, citronpicklad gurka, maraconamandel, 
örter och citronsmörsås

eller

Oxfilé (Tillägg 50 kr)
Ramslökscréme, toppmurkla, grön sparris, örtig kalvsky 
och tusenbladspotatis 

DESSERT
Bakad rabarber
Clafoutis, mandeldiplomat, timutpepparmaräng och vaniljglass

-------------------------------------------------------------

KAN NI INTE ENAS, KOMPONERA ER EGEN 3-RÄTTERS MENY
Vi önskar en beställning om minimum 3 rätter per person där
ni håller er inom 3 val av förrätt, varmrätt och dessert ur
vår ordinarie kvällsmeny.

Sällskap om 15 personer eller fler önskar vi en enhetlig 
beställning med undantag för specialkost.

-------------------------------------------------------------

EN SMAK AV KÖKSBAREN 700 kr 
En meny där vi plockar ut våra klassiker för er att uppleva 
tillsammans vid bordet. Gäller för samtliga i sällskapet.

VI STARTAR MED ATT DELA PÅ TILLTUGG
Ramslök- och tryffelchips
Tryffelgräddfilscrème och ramslökspulver 

Gratinerat ostron "Rockefeller"
Pimentón, krispigt kycklingskinn och hollandaise på brynt smör

Björkrökt Bacon från Edgården
Gratinerat surdegsbröd med Västerbottensost

Råbiff på sotad oxfilé
Ramslökscrème, senap, gurka, gremolata, marconamandel
och lagrad ost

VARMRÄTT
Ett fat med kött från grillen
Tre utvalda styckningsdetaljer från grillen med kökets klassiska 
tillbehör

DESSERT
Chokladfondant
Salt kolasås, hallon och vaniljglass

-------------------------------------------------------------

Alla rätter är lagade med laktosfria produkter med undantag 
för riktigt smör och hantverksostar.
Vi reserverar oss för säsongsenliga ändringar i menyn.

-------------------------------------------------------------
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